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Orémmel mutatkozunk be. Tobb, mint hisz éve szinesitjuk a gasztronomiat, foglalkozunk hasok
beszerzésével, feldolgozasaval és értékesitésevel.

Minden letesitmeényunk rendelkezik IFS és BRC tanasitvannyal, igy megfelel a legszigoribb mindségi
kritériumoknak. Az osszes kritikus pont ellenérzésével — a termeléstél a vegso forgalmazasig — garantaljuk
a teljes hiskinalat legjobb mindséget és megfelelé allapotat.

A cseh gazdakkal és feldolgozokkal folytatott novekvé egytttmikodés mellett a kiilfoldon beszerzett hisok
is szerves részét képezik termékkinalatunknak. Beszallitoink kozott megtalalhatok ellendrzott partnerek

és gyartouzemek szamos EU tagallambol, és gyakran Europan kivili orszagokbol is (Dél-Amerika,

USA, Ausztralia, Japan). Mindezen orszagok ellenérzott beszallitoi rendelkeznek az unios orszagokba
iranyuld exporthoz szukseges engedélyekkel, ezaltal megfelelink a legszigoribb higiéniai elGirasoknak, és

a feldolgozott termék Utja visszakovethetd egészen az adott farmig.

Tapasztalt értékesitési csapatunk mindig rendelkezésre all, hogy szakértd tanacsokkal szolgaljon Onoknek,
melyik histipus lehet a legjobb valasztas. Ahhoz, hogy segitstink eligazodni Vevdinknek a teljes kinalatban,
U hiskatalogust készitettink a legkeresettebb hisfajtakkal. (sertés-, marha- és baromfihis, illetve az egyre
népszer(bb borji-, barany- és vadhasokkal.)

Bizunk benne, hogy tetszeni fog kiadvanyunk, és elegedettek lesznek hisaink széles valasztéekaval.

<( Bidfood

Hentesmestereink 2003 ota készitik termékeinket Gurmet markanév alatt Opavaban és Kralupy nad

— T Vltavou-ban, ahol napi 10 tonna hist allitanak el6 megrendelSink részére. Az tizemeinkben feldolgozasra
Gu RM ET keruld feéldisznok és negyed marhak kivétel nélkil csehorszagi gazdasagokbol és vagohidakrol szarmaznak.
Gyartoegységeink harom miszakban uzemelnek, a jol felszerelt feldolgozonk lehetéséget ad arra, hogy

— SINCE 2003 — vevdink keze ala dolgozzunk, konyhakész terméket készitstink, legyen szo szeletelt, daralt, vagy pacolt

termékrdl.
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A sertéshus vilagos rozsaszinli izomrostjait zsir szovi at, igy magasabb az
energiaértéke, mint peldaul a marhahisnak. A sertések vagaskori atlagos
eletkora kb. 5-6 honap. A vagaskori atlag sily pedig kb. 110 kg. Ez az

a suly, ami garantalja a his omlossagat, zsengesége zamatos izét.

Napjainkban az ipari sertéstenyesztés a legelterjedtebb. A kozkedvelt
fajtakat (pl. Landrace, White Noble, Duroc, Pietrain) kifejezetten tgy
tenyesztik, hogy a tovabbi feldolgozas soran a hus minden tulajdonsaga
a lehetd legjobb hozamra iranyuljon.

Europa legnagyobb sertésexportdrei Dania, Nemetorszag, Belgium és
Spanyolorszag. A felsorolt orszagokbol szarmazo serteshis mindezek
a cseh piacon is szeleskorben elerhetd, ugyanakkor Csehorszég

nagy multtal rendelkezik a sertestenyeszes kapcsan, i |gy meg mindig

megbecsult mezogazdasagl agazat : _ —
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A Chilebal szarmazé sertéshast a legmagasabb szintl feldolgozas és mindség jellemzi.

A szlizpecsenyébdl eltavolitasra kerul a kilsé zsir és lanc, igy az elkészités soran keletkezé minimalis
veszteségnek koszonhet6en még a legigényesebb szakacsok elvarasainak is tokéletesen megfelel.
A chilei sertéshis a Duroc, a Pietrain és a Landrace fajtak keresztezésébdl szarmazik.

Az Europai Uniobél szarmazé szlzpecsenye
meghzethetdbb, kiils6 zsirt és lancot is tartalmazo
valtozat. A his altalaban a Landrace, a Pietrain
fajtakbol és ezek keresztezéseibdl szarmazik.

Szlizpecsenye

A szuzpecsenye
A rovidkaraj alatt elhelyezkedd szinhis. Ez a sertés legmagasabb mindségl és legsovanyabb
része. Elsdsorban frissensultek készitésere alkalmas.

SERTESSZUZ

710004 Sertéssziiz Tkt = kb. 5k vakuum ¢
lanccal 8

Sertessziiz KK ~ 3

26il0ge lanc nélkdl, fejjel, egyenként csomagolva ‘ 1=l Vel =

261009 )  Sertéssain Tkt = Skg vakuum Ed

lanccal, fejjel, egyenként csomagolva

261005 Sertéssziiz fej fagyasztott Tkt =10 kg vakuum &

4 db / csomag
Magyarazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktdl, vérrogoktdl); ELO — an. rendelési modba tartozo, meghatarozott specifikacioja és tomegl tétel. Lehetdség van adott specifikacioja és silyd darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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A sertéskaraj

A sertés értékes, gerinc mentén hiz6do szalkas hisa. A fej feldli hossza karaj zsirt tartalmaz,
ezzel szembe a kozépsé és a farok feldli rovid karaj zsirmentes. Az izomfelszinen a zsirréteg
legfeljebb 3 mm. ElsGsorban szeletelésre és frissensultek készitésére alkalmas.

US sertéskaraj
A hisra jellemz6 az izomzaton belll talalhato magas zsirtartam, és a szép marvanyozottsag,
amitdl az amerikai karaj egyedulalloan zamatos és szaftos.

SERTESKARAJ

710802 Sertéskaraj, szeletelt — klopfolt VEV GURMET 1szelet =100-180 g vakuum
710009 Sertéskaraj CSN FEL 1db = kb. 45-5 kg vakuum
lancall, zsirréteg 3 mm-ig
710830 Sertéskaraj CSN KK 1db=kb.35-4 kg vakuum
lanc nélkdl

710822 Sertéskar?j '|:exas - szeletelt? VfEV CURMET 1 sz§|et = kb. ’300 gt sacské
a szelet salyat nem lehet kalibralni min. rendelés 3 kg

710854 Serteés T:bcfne - szeletelt, VEV . CURMET 1 szglet = kb.‘250 g+ e
a szelet salyat nem lehet kalibralni min. rendelés 3 kg

710835 Sertéskaraj CSN KK VEV CURMET 1db=2-4kg vakuum

lanc nélkdl
Sertéskaraj CSN Tkt = kb. 4 kg p
/10840 lanceal, FEL 4xkb. Tkg vakuum
Serteshus csikok B .

710006 csikok karajbdl 1db =kb.4-55kg vakuum

. . CURMET 1szelet = min. 150 g+ P

710821 Sertéskaraj CS - szeletelt VEV ) b zacsko
min. rendelés 3 kg

710851 Sertéskaraj CSN - szeletelt, VEV GURMET sl 0 vl
min. rendelés 3 kg

710800 Sertés rovidkaraj CS sziiz nélkil KK GURMET Tdb =kb. Skg zacskd

8 KONYHAI FELHASZNALASU HUSOK



SERTESKARAJ

261106 Sertéskaraj CSN Tkt = kb. 20 kg vakuum
egyenként csomagolva
Sertéskaraj, CSN KK kb. 20 kg P
26ilie2 lanc nélkil, egyenként csomagolva 1db =kb.4 kg ZaEEo
261103 75;‘77///)_ Sertes h’atszm US Pork = Tkt = kb. 24 kg vikuum
US.PORK egyenként csomagolva =5 Tks = kb. 4 kg
<, Sertes hatszin US Pork _ .
261107 ”_5140]{;(_ F Iy Ja— % 1 csomag = kb. 8 kg vakuum
... . Tkt = kb. Skg
261061 Sertés rovidkaraj Texas GURMET 15 kb. 350 g IQF
Magyaréazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, verrogoktOD ELO - 0n. rendelési modba tartozo, meghatarozott SpeaﬁkaUOJu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével

SERTESHUS
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Comb

Csulkok

A sertescomb

Ez az izomcsoport zsirt és inakat szinte alig tartalmaz. A comb bontasaval tobb izmot kapunk
— a feketepecsenyét és a felsalat, a diot, a spitzfartovet és a fehérpecsenyét. Kilonosen
alkalmas sonka eldallitasara, ugyanakkor frissensultekhez, szeleteléshez és fustoléeshez is
alkalmas.

A sertescsulok
Izmokbol, inakbol, kotdszovetbdl és borbdl all, magas kollagéntartalom és jelentds
csonttartalom jellemzi. Sttéshez, parolashoz, flstoléshez és grillezésre a legjobb valasztas.

KONYHAI FELHASZNALASU HUSOK



SERTESCOMB

1szelet =120-180 g

710945 Sertéscomb, szeletelt — klopfolt VEV GURMET R véddgazas

710914 Sertéscomb CSN FEL 1db=9-12kg vakuum
Sertéescomb CSN FEL _ )

710915 ko Binace|2dnatfuyehierald GURMET 1db =kb.15-3,5kg vakuum

210920 Sertgscom_b CSN' ISK VEVe 1 dl;? = kb. 1,5’—3,5 kg vakuum

kombinace jednotlivych svald min. rendelés 3 kg

Sertéscomb CSN B .

710940 4 dlh iy s 1db=kb.1,3kg vakuum

710960 Sertescomb CSN - szeletelt VEV GURMET 1szelet = min. 80 g+ vakuum
Sertés tokanyhs, csikozott VEV . P .

710440 csikok vastagsaga 0,8 cm GURMET min. rendelés 3 kg vakuum

Sertescomb CS VEV _ .

7000 csulokkel és bérrel, egyenkent csomagolva GURMET ety =K. 1912 5 AEIE
Sertescomb CSN Tkt = kb. 20-24 kg P

261001 egyenként csomagolva 1db =kb.9-12kg vakuum

SERTESCSULOK

710336 Sertés elsd csillck, CS VEV GURMET]  1db=0,8-12kg zacskd
2 db/ csomag

710335 Sertés hatsd csilck CS VEV GURMET 1db=13-15kg zacskd
2 db/ csomag

710320 Sertéscsulok CSN VEV GURMET min. rendelés 3 kg vakuum

Sertes hatso csulok CS 1db=kb.1,2-15kg
25102 omlesztve Tkt = kb. 20 kg e
261018 Sertes hatso csilok BBQ 1db=kb.0,75-0,9 kg karton
omlesztve Tkt = kb. 10 kg

Magyaréazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, verrogoktOD ELO - 0n. rendelési modba tartozo, meghatarozott SpeuﬁkaUOJu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével

SERTESHUS
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Oldalas

Hasaalja

A sertés hasaalja
Zsirral gazdagon atszétt hisdarab. A zsirtartalom aranya a vagasi sGlytol és az allat koratol
flgg. Sutésre, fustolesre és hastekercsek készitésehez is kitlnd valasztas.

A csontos sertesoldalas

A karaj kibontasaval és a gerinccsontok kulonvalasztasaval, egy olyan bordasavot eredményez,
amely a bordak kozott és a csontfelszinen is kelléen hisos. A bordak hisa lédds és nagyon
izletes. Sutéshez, grillezéshez és flustoléshez kitlnd.

A csontos sertésborda — bordavegek
Az oldal bontasakor, amikor a bordakosar iranyaban az utolso harom borda eltavolitasra kerdl
megmaradnak a bordavégek, nagyon hisosak, alkalmasak sutéshez, fustoléshez és grillezéshez.

KONYHAI FELHASZNALASU HUSOK



SERTES HASAALJA / OLDALAS

Sertésoldalas CS ELO

710515 L 1db = kb. 8 kg zacsko
borrel
710535 Sertes hasaalji CSN FEL VEV 1db = kb. 8 kg vakuum
bdrrel
Sertés hasaalja CSN 4xkb. Tkg .
710533 bérrel Tkt = kb. 4 kg vakuum
710500 Sertesoldaﬁlas ,CS..KK RE min. rendelés 3 kg zacsko
bdr nélkdl
710530 Sertés hasaalja CSN KK 1db=35-45kg vakuum
csont néelkal
710510 Sertés hasaalja CSN Deli ELO 1db = kb. 5 kg vakuum

bér nélkdl, felsd zsirréteg nélkdl

SERTESOLDALAS

Sertésoldalas karajbél (Loin Ribs) 1db=kb.700 ¢ .
25110113 egyenként csomagolva Tkt = kb. 10 kg el
261071 Sertésoldalas (Riblets) Tkt = kb. 10 kg karton
omlesztve
Magyaréazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, verrogoktoD ELO - 0n. rendelési modba tartozo, meghatarozott SpeuﬁkaUOJu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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Lapocka

Sertéslapocka
Avallizmok csoportja — tarja, hamis vesepecsenye, stefania és vastaglapocka. Silya a vagasi
salytol figgden altalaban 3,5-4,5 kg. ElsGsorban sutésre és parolasra alkalmas.

SERTESLAPOCKA

710010 Sertéslapocks CSN FEL 1db=3-5kg vakuum

egyenként csomagolva, tartalmazhat csulokrészt ill. oldalasrészt

710730 Sertéslapocka CSN KK 1db = kb. 3,5kg vakuum

nem tartalmaz csulokrészt ill. oldalrészt, tisztitott

Sertéslapocka CSN KK VEV 1db=2-4kg P

TG0 nem tartalmaz cstlokrészt ill. oldalrészt, tisztitott min. rendelés 3 kg VEm
Sertéslapocka CSN FEL 1db=kb.1,3 kg P

710720 4 db egy csomagban Tkt = kb. Skg VEL
Sertéslapocka CSN FEL 1db =kb.3-5kg P

2007 egyenként csomagolva 1db = kb. 20-24 kg vahum

SERTESHUS GULYASHOZ

Gongyslt sertésszelet ELO
710445 szeletelt sertés karaj 2-6 cm-es, Tkt = kb. 3kg vakuum
30-70 g-os kockakra vagva

Sertéshis gulyashoz 2 x 2 cm

710410 Fpraclela min. rendelés 3 kg vakuum

710426 Sertéshas gulyéih?z 3x3cm ‘1 kt = kb.? kg vakuum
lapockabol min. rendelés 3 kg

710436 S gulyashc{z ? e min. rendelés 3 kg vakuum
lapockabol

710435 Sertéshis gulyashoz combbél exkluzl}l VEV s rendelEs 2 g vikuum

2 x 2 cmvagy 3 x 3 cm, combbol
Magyarazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktdl, vérrogoktdl); ELO — an. rendelési modba tartozo, meghatarozott specifikacioja és tomegl tétel. Lehetdség van adott specifikacioja és silyd darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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SERTESTARJA
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A sertéstarja

Az allat Fejétél a els6 combyaig terjedd nyakhis. Ez a bontott hisok egyik leggyakrabban

hasznalt része. Zsirral enyhén bendtt izomrol van szo, igy a his szaftos. A zsir aranya a sertés
vagasi sulyatol fugg. ElsGsorban sitéshez, grillezéshez és fustoléshez javasolt.

A sertés aprolék és egyeb

Magas tapértéeki belsGsegek, kedvelt elemei a hagyomanyos fogasoknak. Természetesen,
a sertéscsontok kivaloan alkalmasak hislevesek és demi-glace tipusi martasok készitésere.

710008 Sertéstarja CSN FEL
710610 Sertéstarja CSN KK VEV
710635 Sertéstarja CSN KK
Sertéstarja CSN
OG0 csomagban 4 db
710625 Sertéstarja CS - szeletelt VEV
710601 Sertéstarja szelet — klopfolt KK
710660 Sertéstarja CSN - szeletelt VEV
261008 Sertéstarja CSN FEL

egyenkeént csomagolva

KONYHAI FELHASZNALASU HUSOK

GURMET
GURMET

GURMET
GURMET
GURMET

1db=kb.25kg

1db = kb. 2kg
1db = kb.2,5kg

min. rendelés 3 kg
1db=kb.15kg

1szelet =150 g+,

min. rendelés 3 kg

1szelet = min. 120-220 g,

min. rendelés 3 kg

1szelet =120 g+,
min. rendelés 3 kg

1db =kb. 2,5 kg
Tkt = kb. 20 kg

vakuum

vakuum

vakuum
vakuum
zacsko
véddgazas
vakuum

zacsko



SERTESBELSOSEGEK / EGYEB

715046 ;i’ﬁf}"gaklg Tkt = kb. 10 kg vakuum

272205 Sertésmij Tkt = kb. 10 kg karton
omlesztve

272235 Sertéssziv Tkt = kb. 10 kg karton
omlesztve
Sertésvese

272220 . Tkt = kb. 10 kg karton
omlesztve

261030 Sertéscsont GURMET 1kt = kb. 7-8 kg karton
omlesztve

272240 Sertéspofa Tkt = kb. 10 k karton

4xkb.2,5kg T arte

261114 Egész malac Tkt = kb. 15-20 kg folia
261124 Malacrolad - karaj és hasaalja CSN 1db. = kb.1,8-3 kg vakuum
Magyaréazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, verrogoktOD ELO - 0n. rendelési modba tartozo, meghatarozott SpeuﬁkaUOJu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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A marhahusaink szarvasmarhabol (Uszokbol, tehenekbol, tinokbol és blkakbg,l)
szarmaznak. Nagy mennyisegl feherjet es asvanyn anyagokat tartalmaznak y blztosrtva

a termeszetes taplalkozasi egyensulyt. Az egeszseges taplalkozas’ Fonto rgsz 7.
: -"
A marhahus alapvetc felosztasa az elulsé és a hatso his. Az eliilsé hist fékeht kisebb,

kotoszovetekben gazdag es zsirosabb izmok alkﬁa\k Ezzel ﬂemba*a hatso hast
nagyobb és egyben sovanyabb |zmokJe||em2|k .
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Bélszin

A marha vesepecsenye

A hatso hisok kozé tartozik, és az egyik legkevésbé terhelt izom. A rostélyos alatt

talalhato, és a hatso negyed bontasakor elkulonitésre kerdl. A bélszin egy vastagabb hatso
és egy elkeskenyedd elilsé résszel rendelkezik. Az izomzat szerkezete nagyon zamatos.

A fejedelmi bélszin, inkabb sovany his, zsirréteg csak kis mennyiségben, a vagasi fellleten
talalhato. A vesepecsenyét leggyakrabban steakként hasznaljuk. A his elulsé és hatso részei
tatarbifsztekhez vagy Sztroganoffhoz alkalmasak.

Lapos hatszin

A vilag egyik legnépszer(ibb steake. A hatso negyed része. Hol vastagabb, hol vékonyabb
zsirréteggel. ElsGsorban sutésre és parolasra alkalmas. A lapos hatszint altalaban roastbeef-
nek készitik.
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MARHA BELSZIN

711871 Marha bélszin 1,8+ kg EU GURMET] ~ 1db.=1,8-219kg vakuum [ 3

262200 Marha bélszin Uj - Zéland 4/5 Ib a Ikt = 3,6-4/4 kg Vakuum %
2 db / csomag

262214 Marha bélszin Uj - Zéland 4/5 Ib & Tkt =12-14 kg karton %

262219 Marha bélszin Uj - Zéland 5+ Ib a Ikt = 44 kg* vakuum &
2 db/ csomag

262220 Marha bélszin OJ — Zéland 5+ Ib a Tkt =12-14 kg karton e

MARHA HATSZIN - BIKA

A
A
‘

71715 Marha hatszin KK 1db = 4+ kg vakuum [ 3
711730 Marha hatszin KK VEV 1db = 4+kg vakuum &
71741 Marha hatszin - szeletelt VEV licla :.4+ kg, | o 120 g* vakuum &
min. rendelés 3 kg
717N Csontos rostélyos CS VEV 1db=8-10kg vakuum ¢
Marha hatszin hartya nelkil VEV 1db =4 kgt p
e szeletelve is rendelhet6 120 g+ min. rendelés 3 kg Y ¢
71712 Marha Tomahawk - szelet VEV 1db=09-12kg zacsko &
711865 Marha T-bone VEV 1db =kb.3kg vakuum &

MARHA HATSZIN - TEHEN

\

Y
‘

AY

711720 Marha hatszin KK ELO GURMET 1db = 3+kg vakuum [ 3
71735 Marha hatszin KK VEV GURMET 1db=3-5kg vakuum &
.. 1db=3+kg 1s2.=100 ¢ .
71739 Marha hatszin - szeletelt VEV GURMET i,z s B g vakuum &
211740 Marha hatszin - szel;t/elt,’klopfolt 120-180 g VEV CORMET i, randel s B g Vakuum ¢
artyazott
Marha magas hatszin 1db =4+kg
262197 egyenként csomagolva Tkt = kb.8-10 kg karton *
Marha hatszin 1db = 4+kg
2S00 egyenként csomagolva Tkt = kb. 20 kg aEom =
262503 Marha T-bone 8x400¢g vakuum R
Magyaréazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, vérrgoktdl); ELO - 0n. rendelési modba tartozd, meghatarozott specnclkaOOJu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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Comb

Felso labszar

A marhacomb

Arib eye / rostélyos mellett a marhahis gazdag részének tartjak. Diora (comb eluls6 részére),
fekete pecsenyére és felsalra, fehérpecsenyére, valamint spitzfartére oszlik. Alacsony
zsirtartalmuknak koszonhet6en egyre divatosabb hisok.

MARHACOMB - BIKA

711600 Marhacomb KK 1db=3-7kg Al &
711623 Marhacomb KK VEV i e Es Sk Ak *
711624 Marhacomb FEL VEV i, rendels A i ¢
711676 Marhacomb — szeletelt VEV [ szelet 80 g el ¢

min. rendelés 3 kg

MARHACOMB - TEHEN

711009 Marhacomb (fehérpecsenye) KK 1db = kb.1,5kg vakuum [ 3
71101 Marhacomb (fehérpecsenye) FEL 1db=kb.2,5kg vakuum &
711012 Marhacomb (deklivel) 1db = kb. 4 kg vakuum ¢
71018 Marhacomb (gomblyii felsal - dis) 1db=5-6kg vakuum [ 3
711351 Marhacomb (dié) BIO P 1db=5-6kg vakuum &
711354 Marhacomb (felsal) BIO P 1db = kb. Skg vakuum [ 3
711605 Marhacomb KK ELO min. rendelés 4 kg vakuum [ 3
711620 Marhacomb KK VEV min. rendelés 3 kg vékuum ¢
677 Marhacomb - szeletelt VEV nllizer':; d;égig vakuum ¢
262270 Marhacomb Tkt = 20-25kg karton e
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A marha hatso labszar
A hatso negyeden a gomboly felsal és a comb, valamint az ellilsé negyeden a comb és
a |apocl<a kozotti rész Az izom elhelyezkedése e részek kozott, a h&snak a kétészévet és

felsal, de a kollagén mennyiségének koszonhetoen hasonloan készithetd e|. Felhasznalasa
széleskord, a porkoltektdl kezdve a martasokon at a ragukig.

A marha felso labszar
ElUlsG és hatso részre osztjak. Ez egy kisebb meéretd, nagy mennyiségl kotoszovetet
tartalmazo izom. Kivalo porkoltek készitéséhez.

MARHA FELSO LABSZAR, HATSO

711019 Marhalabszar 1db = kb.3-4 kg vakuum [ 3
MARHA LABSZAR

Marhalabszar P
71014 2 db/ csomag Tdb=kb. 4 kg vakuum ¢
711235 Marhalabszar KK ELO GURMET 1db =kb.2-3kg vakuum [ 3
262216 Marhalabszar 1db=10-12kg karton #

egyenkeént csomagolva

Marha Osso bucco - szeletek VEV . P )

1867 o selielk vesimgEag 2 et GURMET min. rendelés 2,5 kg vakuum &
Magyaréazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, verrogoktoD ELO - 0n. rendelési modba tartozo, meghatarozott SpeaﬁkaUOJu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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MARHALAPOCKA - BIKA

711500

711502

711504

71544

MARHALAPOCKA - TEHEN

711505
71507

711509

711819

711683

711535

262225

711334

A marhalapocka
Az allat elllsé negyedén talalhato, mégis a marhahis Gn. ,hatso része® kategoriaba tartozik.
Ez a legizmosabb, és csak kevés zsirt tartalmazo rész. Kitinden alkalmas fézésre és parolasra.
A lapockat Bolar Blade, hamis vesepecsenye és Top Blade részekre osztjuk. A Top Blade-re
Jjellemz6 az izomban vizszintesen végigfuto in. Megfelel6 hokezelés utan azonban megpuhul

vagy teljesen feloldodik.

A marhanyak

A marhahs elilsé részének tobb kisebb izombol allo része. Az izomzat hisosabb, erés

rostokkal, de a zsir és az izomzat viszonylag kiegyensilyozott aranyanak koszonhetéen nagyon
j6 konyhai tulajdonsagokkal rendelkezik. Nemcsak fézésre és parolasra alkalmas, hanem daralt

his es hiskeszitmenyek eldallitasara is.

Marhalapocka KK 1db=4-7kg
Marhalapocka KK VEV min. rendelés 3 kg
Marha stefania ELO min. rendelés 2,5 kg

1szelet = 80 g+

min. rendelés 3 kg

Marhalapocka - szeletelt VEV

Marhalapocka KK ELO GURMET 1db=3-6kg
Marhalapocka KK VEV GURMET min. rendelés 3 kg
Marha stefania ELO GURMET 1db=2,5-3kg

Marha hamis bélszin

2 db/ csomag 1db =kb.3-4 kg

1szelet =100-150 g

min. rendelés 3 kg

Marhahis szeletek — gongyslthas — klopfolt VEV | GURMET

1szelet = 80 g+

min. rendelés 2 kg

Marhalapocka - szeletelt VEV GURMET

Marha hamis bélszin
egyenkeént csomagolva

Tkt = 20-25 kg

Marha tokanyhus csikozott VEV CORMET

csikok vastagsaga 0,8 cm . rEmeels Sl
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A marhapofa

A szarvasmarha pofahisa. Ezek egészségfejleszts kollagénnel teli ragoizmok. Ezaltal a his
anélkdl is nagyon puha, omlos és szaftos, hogy sok zsirt tartalmazna. A marhapofa fehér vagy
vorosborban parolva a legjobb.

MARHANYAK - BIKA

711400 Marhanyak KK 1db=4-9kg vakuum &
71336 Marhanyak KK VEV min. rendelés 3 kg vakuum &
711337 Marhanyak és lapocka FEL VEV min. rendelés 4 kg vakuum &

MARHANYAK - TEHEN

711010 Marhanyak 1db=2,5-4kg vakuum €
711405 Marhanyak KK ELO GURMET min. rendelés 4 kg vakuum €&
711406 Marhanyak KK VEV GURMET min. rendelés 3 kg vakuum [ 3

MARHA GULYASHUS

Marha gulyashas _ .
7SI labszar, kockazott 3 x 3 cm elo=2lig Vel €
711330 — gullyashus M3/ min. rendelés 3 kg vakuum &
nyak, kockazott 2x 2 cm
711310 N gu!yashus V13 min. rendelés 3 kg vakuum &
nyak, kockazott 3 x 3 cm
Marha gulyashas VEV
7131 comb, kockazott 2 x 2 cm (kb. 10 @) min. rendelés 3 kg vakuum &

vagy 3 x 3 (kb. 24 o)

MARHAPOFA

715107 Marhapofa KK ELO GURMET 1db=2-3kg vakuum ¢
Marhapofa csomag 4 dbx 0,5 kg
252280 egyenkeént csomagolva 2 kg Tkt =20kg ariem =
Magyaréazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktdl, vérrogoktdl); ELO — an. rendelési modba tartozo, meghatarozott specifikacioja és tomegl tétel. Lehetdség van adott specifikacioja és silyd darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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A tejeld szarvasmarhatartas vitathatatlan jelentdosege ellenere irorszégban a husmarhafajtak
dominalnak. Az ir marhahis nagy része az Angus, Hereford, Limousine, Simmental, Charolais
fajtakbol es ezek keresztezéseikbol szarmazik. Az egesz éves zsenge és sird fi nagy mertékben
elosegitik az ir marhahs kivalo kulinaris tulajdonsagait.
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Tudja, hogy miert hasznalnak a szakacsok vilagszerte ir marhahast?

irorszégban a szarvasmarhatartas feltételei valoban kivételesek. A szinte
valtozatlan éghajlati viszonyok, az enyhe tél és a fli novekedéséhez
elegendd csapadek kombinacioja lehetdve teszi, hogy az allatok az év
10 honapjaban szabadon legelhessenek, ami egész évben egyenletesen
magas mindséget garantal. Természetes a zart termelési lanc, amely
biztositja, hogy minden egyes his eredete visszakovethet6 legyen

a gazdasagig.

Az ir hisaink 100%-a hasfajtakbol, azaz kizarolag histermelésre
tenyésztett, 30 honapos kor alatti allatokbol szarmazik, ez teszi az ir
marhahust olyan termékke, amelyre minden nap szamithat.
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Est. Ay 1985 ——

NATURE'’S

MEADOW

PREMIUM IRISH BEEF & LAMB
JUST AS NATURE INTENDED

IR MARHAHUS |

711869 Marha be!szm Charolais 1db =22+ kg vakuum ¢
lanccal
Marha bélszin 4/5 .
71870 4 db / karton 1db=18-22kg vakuum &
71074 Rib eye csontos BI{?{—I\(/I;II&J[%R 1db =kb. Skg vakuum &
Cowboy steak
71072 rib eye szelet, rovid tisztitott B{}({}\CA}IIPIII\EAR 1db=kb. 0,8-1kg vakuum &
karajcsonttal
711031 Marha gombalyd felsal 1db=5-7kg vakuum €&
71034 Marha flap e kfbgé’g gk€1_2 g vakuum &
711037 Marha flank 1db=15-3 kg vakuum &
711035 Marha ongle 1db=15-25kg vakuum &
711039 Marha short ribs (csontos oldalas) 1db=25kg vakuum &
711042 Marha ,,diamond” izom 41 dibd:ktb;;gg vakuum &
711030 Mt Pt e kf*kg Al €
71015 Marha gavallér spitz (chuck tender) 1db=kb.1,2-15kg vakuum &
711033 Marhanyak (chuck roll) 1db=5-7kg vakuum €&
715107 Marhapofa KK ELO 1db=3kg vakuum ¢

Magyaréazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, verrogoktoD ELO - 0n. rendelési modba tartozo, meghatarozott speoﬁkaOOJu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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STEAK HUS

Steak husnak az érlelt hast nevezzuk. A hist ketfelekeppen érlelik, szarazon, vagy nedvesen. Cegunk
kizarolag nedves érlelessel érlelt steakeket kinal. Az erés igy lassabb, de nem vezet silyveszteseghez, mint
a szaraz érleles. A hisszelet a vakuumcsomagolason keresztul nem jut levegohoz, igy minimalis tejsav
kepzodik. Ez okozza, hogy a felbontas utan savanykas aromakat erezhetunk a hison nehany percig, ami
szelloztetes utan elillan. A levegoztetes mindenképpen javasolt, nem csak az aromakat tarja fel, hanem
élénkebb szint is kolcsonoz a hasnak.

Kinalatunkban megtalalhatok mind a legkivanatosabb dél-amerikai eredet vagy akar a legmagasabb foka
marvanyozottsaggal rendelkezo észak-amerikai hisok, illetve az Ggynevezett Prime és a Wagyu fajtabol
szarmazo kulonlegessegek is.

W Grass Fed (kizarolag flvel taplalt szarvasmarha)

Grain Fed (a szarvasmarhat vagas elott legalabb 100 napig kukoricaval és takarmanykeverékekkel
g g P'g Y
etetik, igy sokkal marvanyosabb)
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A STEAK HUSOKAT A

KOVETKEZO OBSZAGOKBC’)L
IMPORTALJUK:

USA
AUSZTRALIA e
| ARGENTINA &
URUGUAY &=
BRAZILIA S
JAPAN (@)
STEAK HUS
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Rib Eye

Striploin

_______ | Tenderloin

A bélszin (vesepecsenye) csak minimalis terhelésnek kitett izomfajta. Ennek koszonhetéen
a his fokozottan omlos, enyhén rostos és sovany. A bélszin a marhahus egyik legjobb és
legkivanatosabb része.

A Rib eye (magas hatszin) a lapocka és a lapos hatszin kozott helyezkedik el. Kelendd
valasztas, a vilag 6sszes konyhajan. A zsiros marvanyozottsagarol kozismert rib eye magaval
ragado zamatos hisrész.

A Striploin (lapos hatszin) csak az egyik oldalan tartalmaz zsirréteget. A lapos hatszin,
a sovany vesepecsenye és az izletesebb, de zsirosabb magas hatszin kozotti arany kozeputat

Jelenti.
711892 e Marha bélszin 4/5 & 1db-18-225k vakuum ¢
moo3 | Marha bélszin 5+ S 1db=18-225kg vakuum ¢
711953 Marha bélszin 4/5 L = m 1db=18-2,25kg vakuum €
711994 Marha bélszin Wagyu 4/5 & b-18225K vakuum €
711686 Marha Rib Eye & 1db=2-3kg vakuum ¢
71690 Marha Rib Eye - szeletelt VEV & ;:iﬁjji §+£g vakuum ¢
715402 @@ Marha Rib Eye 1 kg ELO® & 1db = kb. Tkg vakuum [
715505 Marha Rib Eye - szeletelt 250 g VEV & 4db(2x250g) vékuum ¢
715506 @@ Marha Rib Eye - szeletelt 300 g VEV & 4dbx3009 vakuum ¢
71163 @ Marha Rib Eye skin & 4dbx200¢g skin ¢
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711685 Marha Rib Eye < i 1db=2-3kg vakuum ¢
711693 Marha Rib Eye - szeletelt VEV Szaz w0 vékuum ¢
min. rendelés 2 kg
711952 Marha Rib Eye L S m 1db=4-6kg vakuum ¢
711993 Marha Rib Eye wagyu e 1db=4-6kg vakuum ¢
711992 Marha Rib Eye wagyu °® 1db=1-3kg vakuum ¢
711826 & Marha hatszin (striploin) < i 1db = 4-6kg vakuum ¢
711852 Marha hitszin (Striploin) - szeletelt VEV = 2= nllzzer':rﬁje?i i’g vakuum €
75403 @ Marha hatszin (Striploin) 1kg ELO 5 2 1db = kb. 1kg vakuum ¢
715508 Marha hatszin (Striploin) 250 g ELO = 2= 4db(2x250g) vakuum ¢
715509 Marha hitszin (Striploin) 300 g EIO = 2= 4db(2x300g) vakuum ¢
711951 Marha hatszin (Striploin) L = 1db=5-6kg vakuum ¢
711989 Marha htszin (Striploin) wagyu o 1db = kb. 4 kg vakuum ¢
71956 Marha T-bone #= 1db = kb. 9 kg vakuum ¢
Magyarazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, verrogoktoD ELO - 0n. rendelési modba tartozo, meghatarozott speaﬁkaUOJu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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Rump steak

Picanha

Knuckle

Silverside

Ball Tip

A Rump steak (spitzfarto) a marhacomb tetején talalhato egyik legedzettebb izomesoportbol
szarmazo rész. Karakteres egyedulallo izl has.

Picanha (spitzfartc vég) a keresztfartS vege. Jellegzetes fogas, mert a steaknek egyedi izt
kolcsonoz sajatos, zsirral boritott része. Dél-Amerika egyik legkedveltebb hisa. Kozkedvelt,

steakként, vagy nyarson

Eye Round (fehérpecsenye) - ezt a henger alaki hist mind (dél-amerikai eredetd) konyhai
kivitelben, mind (ausztral eredet() zsirbevonattal egyarant kinaljuk.

STEAK HUS

262190 Marhafartd (Rump Steak) S E= Tke=kb.20kg karton %
71816 Marhafarts (Rump Steak) T L= 1db-kb2-3kg vakuum ¢
men  @EE MStenttes g lekdn e e
75401 @) Marhafarts (Rump Steak) 1 kg < i 1db = kb. Tkg vakuum ¢
715501 @@ Marhafarts (Rump Steak) - szeletelt 200 == == 4db(2x200g) vakuum (2
715502 @ Marhafarts (Rump Steal) — szeletelt 250 g~ = == 4db(2x250g) vakuum ¢
715503 @ Marhafartd (Rump Steak) - szeletelt 300 = == 4db(2x300¢) vakuum ¢
71162 @@ Marhafart (Rump Steak) skin < i 4dbx200¢g skin ¢
71960 Marhafartd (Rump Steak) #= 1db=kb. 3kg vakuum @
711842 Marha Picanha < i 1db=15-2kg vakuum ¢
711803 Marha fehérpecsenye (Eye round) S L= 1db=15-2kg vakuum =
71790 Marha fehérpecsenye (Eye round) e 1db=15-2kg vakuum -
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A Ball tip (di6 vég) a hatso lab felsé része vagyis a dio vege. Ez a husszelet fajta kizarolag az

USA-bol szarmazik, és a kukoricaval végezett takarmanyozasnak koszonhet6en gyonyorien
marvanyozott és édeskeés.

A Knuckle (di6) omlos, szabalyosan marvanyozott és finom rostos szerkezet jellemzi. Harom
izomrészbal all.

A Silverside (feketepecsenye) a hatso comb legnagyobb terhelésnek kitett része. Az
izomrostok durvabbak, a his sovany és enyhén marvanyozott.

A Topside (felsal) a hatso comb belsé oldalabol kivagott sovany rész. A his zsenge és finom
izomrostokkal rendelkezik.

STEAKH

[\
wn

711950 Marha Ball Tip [ = 1db=1-15kg vakuum ¢
71938 Marha Ball Tip - szeletelt VEV &= nllizer':nt je?ég §+|£g vakuum ¢
715517 GURMET]  Marha Ball Tip — szeletelt 200 g £  4d(2x200p vakuum €
715518 GURMET]  Marha Ball Tip - szeletelt 250 ¢ £  4002x2509 vakuum ¢
715519 Marha Ball Tip - szeletelt 300 g £ 44 02x300p vakuum ¢
71169 Marha Ball Tip skin &= 4dbx200g skin ¢
711818 Marha gambslyi felsal (dié) S i 1db=4-5kg vakuum ¢
711830 Marha hosszii fart$ (Silverside) < i 1db = ccad kg vakuum ¢
711829 Marha hosszd felsal (Top Side) < i 1db=5-6kg vakuum ¢
Marha hosszi felsal (Top side) r 3 1szelet 200 g+, .
7z — szeletelt VEV - — min. rendelés 2 kg Vel ¢
Magyaréazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, verrogoktoD ELO - 0n. rendelési modba tartozo, meghatarozott Speaﬁkachu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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Chuck Roll Flap Meat

Flank Steak

Brisket

Chuck Tender

Short Ribs

Top Blade

Bolar Blade

A Flap és Flank (Flap és Flank steak) lapos, szabalyos hasaalja részek. Rendkivil zamatos,
Jellegzetes aromaji hasok, amelyek tokéletesen alkalmasak grillezéshez. Vékonyra szeletelve
érdemes kinalni.

A Short Ribs (borda) olyan csontot tartalmazo hisdarab, amelyet a 3. és 5. borda kozti,
leghtsosabb mellkasi teruletrél vagnak le. Nagyszer( valasztas, lassG egészben sutéshez vagy
fozéshez.

A Chuck Tenderloin (hamis bélszin) a lapocka alacsony kotdszovet és zsir aranyd rész.
Fézésre és parolasra egyarant alkalmas, hosszikas formaja vegett, konnyen szeletelhetd.

A Bolar Blade (nagy lapocka) lapockahus. Konkrétan a magas vagy nagy lapockanak nevezett

részbol. A hist zsir boritja. Az érett Bolar Blade steakek elkészitésehez is kivalo.

A Top Blade (stefania) olyan izom, amelyet a lapockarol torténd levalasztassal nyertnk.
A hékezelés eldtt célszerl eltavolitani az izom kozepén athalado hartyat. A zsenge és ledis
his idealis steakeknek. Szabalyos, hosszikas alakjanak koszonhet6en konnyen szeletelhetd.

A Flat Iron Steak (Top Blade-bgl) a kozépsé hartya eltavolitasaval készil, és mar nem
tartalmaz csontot.

A Brisket (szegy) zsirral atszott, nagyon izletes husfajta. Kivaloan alkalmas egészben
készitéshez, sutéshez, fUstoléshez, és steak készitésehez.

A Chuck Roll (nyak), mas néven nyak és lapocka also rész, a marhanyak és a magas hatszin
kozott helyezkedik el. Zsirral jol atszott, kilonosen kivalo sutéshez és parolashoz. Optimalis
zsirtartalmanak koszonhetéen daralt formaban hamburgerek készitéséhez is nagyon népszerd(.
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STEAK HUS

71815 Marha flap S L= 1db=kb.0S-lkg vakuum ¢
71824 Marha flank Steak DI 1db=k.05-1kg vakuum €
711780 Marha flank Steak @@= 2db=18-2kg vakuum ¢
71778 Marha short rib (csontos oldalas) = 1db=kb. 2kg vakuum ¢
711016 Marha gavallér spitz (Chuck Tender) = == 1db=kb.1,5-2kg vakuum €
71774 Marhalapocka (Bolar Blade) e 1db = kb. 3kg vakuum ¢
711920 Marha stefania (Top Blade) £ 1db-kb.25kg vakuum ¢
71921 Marha Flat Iron steak #= 2xkb.800 g vékuum ¢
711814 Marhaszegy (Brisket) @  1db-kb3-5kg vakuum ¢
711970 Marhaszegy (Brisket) £ 14h-kb 3-5kg el ¢
711831 Marhanyak (Chuck roll) S i 1db = kb. 5 kg vakuum ¢
Magyarazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, verrogoktoD ELO - 0n. rendelési modba tartozo, meghatarozott Speaﬁkachu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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Borjahus alatt a legfeljebb 8 honapos korban levagott allatok hasat ertjuk. A 8 honaposnal idosebb
allatok hisat mar , fiatal marhahasnak® nevezziik. A borjihis alapveto felosztasara a szarvasmarha
, takarmanyozasanak modja alapjan kerul sor: tejes takarmanyozast (un. Milk Fed, egesz ido alatt teJJel is
etetett), valamint takarmanykeverekkel taplalt (Gn. Grain Fed, Rosé). A teJJeI is taplalt borjak hisanak
by Jellegzetes_tulajdonsaga a vilagos szin és a ledissag. A takarmanykeverekkel taplalt allatok hisa sotetebb
szinU és a marhahushoz hasonlit. 5

Az alacsony zsirtartalmu borJuhUS{endklvul finom texturaJu es 1zu. Dietas es konnyen emeésztheto husrol van
tehat szo. E tuIaJdonsaganak koszonhetoen nem csak a gyermek szamara nagyon aJanlott
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Rib Eye Bélszin

Ka raj

-

A borja bélszin

bontasakor vagjak le. A vesepecsenye egy vastagabb hatso és egy elkeskenyedd elilsé résszel
rendelkezik. A borji vesepecsenye izmai rendkivil omlosak. Steakek készitésére és sutéshez
egyarant alkalmas, kivalo mindsegl termek. Ugynevezett , zsiros® kivitelben is kinalhato,
vékony hascsikkent, finom kis zsirréteggel az oldalan.

A borjakaraj
A borji hatanak (marhahatszinnek megfelel6) hatso részen talalhato. Sovany és nagyon

izletes izom, legfeljebb 3 mm-es zsirréteggel. Az ajanlott elkészitési mod egészben sutés vagy
grillezés.

Borju Rib Eye

Az egyik oldalon a nyakrészhez, a masik oldalon pedig a lapos hatszinhez csatlakozik. Az
allat hatanak eluls6 részén talalhato izomrol van tehat szo. A magas hatszint nagyobb izmok
alkotjak, amelyek a nyak felé jobban osszefonodnak a zsirral, az alacsony hatszin felé pedig
karcsUbbak. Ez a rész steakek készitéséhez, valamint hagyomanyos elkészitéshez, sitéshez,
fézéshez vagy parolashoz is alkalmas.

Borjukaraj csonttal

A borji hatrészének kozepén talalhato izom. Sovany és nagyon izletes izom, legfeljebb 3 mm-
es zsirréteggel. Ez esetben (négy-hat bordat) tartalmazo, a végeinél megtisztitott csontos
karajrol van szo (Gn. frenched rack). Az ajanlott elkészitési mod az egész darab megstitése,
majd felszeletelés utani talalasa, ily modon grillezhetd is.
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BORJUHUS

712033 Borja bélszin 1db=<lkg vakuum
712034 Borja bélszin 1db=1-119 kg vakuum
712035 Borjisziz 1db=12kg+ vakuum
Borjusziz _mz .
202240 3 db / csomag, egyenkent csomagolva ldlo=3io=42lg Vel
712065 Borjakaraj CSN 1db=2,5-3,5kg vakuum
712066 Borjikaraj - szeletelt 150 g+ VEV GURMET min. rendelés 2 kg vakuum
262245 Borjakaraj 1db=3-4kg vakuum
712075 Borja Rib Eye 1db =kb.1,3-2kg vakuum
712050 Borja French Rack 1db=2-25kg vakuum
Magyaréazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, verrogoktOD ELO - 0n. rendelési modba tartozo, meghatarozott SpeaﬁkaUOJu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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Borjﬁcomb

A pecsenyelével egyutt a borjahis legértékesebb részének tartjak. Diora (comb elilsé
részére), fekete pecsenyeére és felsalra, fehérpecsenyére, valamint spitzfartére oszlik.

Fehérpecsenye

Fekete pecsenye

Osso bucco

Alacsony zsirtartalmuknak koszonhetSen ezek a mindennapi f6zés nagyon sovany és népszerd

hasfajtai.

A borja Spider Steak vagy ,,Fledermaus”

Az allatok medencerészébdl szarmazo hatso his. Jellemz6 ra a finom, pokhalora emlékeztets
feluleti marvanyozas. Egyszer(en hirtelen is megsuthetjuk, grillezéshez, vagy igazan finom

rantott hashoz kulonosen idealis.

Borjﬁ Osso bucco

Az ellls6 és a hatso labszarbol nyert csontvelds hisdarab. Magas a kollagéntartalma, és f6zés

utan is nagyon lédus. Idealis f6zéshez és parolashoz.

BORJUHUS

712077 Borjifarts

262235 Borjicomb csont nélkiil (Rump Steak)
712023 Borji fehérpecsenye

712012 Borja gombolyti felsal (dio)
712006 Borji szelet 100 g+ VEV
712007 Borji szelet klopfolt 100-180g VEV
712055 Borja hossza farto

o e
712018 Borji fledermaus

262246 Borja Osso bucco

7-10 szelet

Magyarazatok:

VG - védégaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, vérrogoktdl); ELO - in. rendelési modba tartozo, meghatéarozott Speuﬁkacu)Ju és tomeg( tétel. Lehet&ség van adott specifikacioja és sulya darabok vagy csomagolasok

rendelésére. VEV -

42
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GURMET
GURMET

1db=15-25kg
1kt = kb. 14 kg (6 db)
1db = kb. 1-15 kg
1db = kb. 3kg
min. rendelés 2,5 kg
min. rendelés 2,5 kg
1db = kb. 3kg

1db = kb. 3kg

1db=kb.200 ¢
csomag 1 kg

Tke=13-18kg

vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomség stb. feltintetésével

vakuum
vakuum
vakuum
vakuum
vakuum
vakuum

vakuum

vakuum

vakuum

vakuum
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Csecsemomirigy /

e -/
Hamis bélszin /

Borda |

A borja hamis bélszin

Alakja hasonlit a vesepecsenyéhez, ezért nevezik hamis bélszinnek. Az elulsé negyed egyik
olyan izma, amely viszonylag kevés ragos részt vagy zsirt tartalmaz. Az ajanlott elkészitési mod
a fézés és a parolas.

A borji csecsemomiri

Fiatalabb allatok (borjak és fiatal szarvasmarhak) nyakanal talalhato nagy fehér mirigy.

Nyers allapotaban zsirszovetnek vagy nyirokcsomonak néz ki. A csecsemdmirigy nagy
mennyiségl zsiradékot tartalmaz, ezért leggyakrabban sutik. Magasabb arG, népszerd kulinaris
élmeny.

A borjanyak

Elegendd koztes kotSszovetet és zsirszovetet tartalmazo kisebb izom. A zsir, a rostok és az
izom kiegyensilyozott aranya széleskor( felhasznalasi lehetségeket kinal. Kulonosen kivalo
f6zéshez, parolashoz és sitéshez, illetve — a hamburgert is beleértve — daralt hisokhoz és
hiskeszitmeényekhez.

A borjapofa
Az allat ragoizmai. Magas kollagéntartalmanak koszonhetéen rendkivil szaftos hisfajta. Az

ajanlott elkészitési mod alacsony hémeérsékleten és hosszabb ideig (85 °C, kb. 12 6ra) végzett
parolas (vorosboron, gyokérzoldsegeken...).
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BORJUHUS

Borja oldalas _ z
712002 2-3kg/ csomag 1db =kb.0,7 kg vakuum

262243 Borji velos csont 1db =kb.15kg karton
712031 Borjumaj Tdb=kb.3-5kg vakuum
Borja gavaller spitz )

712071 1-2db / csomag kb.1-1,5kg vakuum

712045 Borja mirigy 1db =kb.Tkg vakuum

712022 Borjanyak CSN 1db=35-4,5kg vakuum

262231 Borjipofa 1db (:6 ‘j’ E; k8 vékuum

262247 Borjdcsont Tkt = kb. 11kg karton
omlesztve

262249 Borjicsont Tkt = kb. kg karton
omlesztve

Magyaréazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, verrogoktoD ELO - 0n. rendelési modba tartozo, meghatarozott Speaﬁkachu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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Baranyhusnak nevezziik a 6 és 12 honapos kor kozott |evagott"ﬁata|Juh hWisa. Az egy evnel idosebb
darabokbol szarmazo hist mar birkahasnak nevezik. Mivel'a baranybk anyateJJel kesobb pedig a |ege|okon

fuvet |ege|ve taplalkoznak, rendkivil természetes és kivalo minosegl husFaJtarol van szo. A baranyhu§
alacsony zsirtartalma FeherJeben es asvanyi anyagokban gazdag, A barany kellemes illata, (nem e
Faggyus mint az |dosebbJuhhus) az elkészitesehez olyan Fuszernovenyek hasznalata aJanlott mint

a kakukkf, a rozmaring, a fokhagyma stb.

UJ-ZELAND
IRORSZAG
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Lapocka

Csulok

Barany vesepecsenye
Mint minden bélszin, a baranyhis is nagyon finom allagl. Nagyon izletes és idealis grillezéshez
vagy sutéshez.

A french rack (csontos baranykaraj)

A hat kozéps6 részebdl szarmazo, rendkivil szabalyos alakl hisrész (akarcsak a borjikarap).
Gyonyord, nem tdl zsiros ledas rész. A gerinc 6-13. csigolya kozotti részérdl van szo, amely
altalaban 6 db megtisztitott vegl bordat tartalmazo adag. Ajanlott egészben sutni, majd
szeletekre bontani.

A saratoga rack (nyaki csontos baranykaraj)

A nyak szabalytalan alakd, hathoz kapcsolodo része ot megtisztitott végl bordaval. Az izmokat
a his izét kedvezden befolyasold zsir boritja. A sutés mellett a grillezést is ajanljuk. Lehetdség
van szeletelt valtozatra is. A jellemzben szabalytalan formanak koszonhetéen figyelembe kell
venni az egyes szeletek eltér méreteit.

A baranycomb
A barany hatso negyedének része. Egy viszonylag sovany és szamos hokezelési lehet&séget
kinalo izom (leggyakrabban sutés és grillezés). A barany egyik legkivanatosabb része.

A baranycsulok
Az ellls6 és a hatso térd része (hasonloan példaul a gombolyl marhafelsalhoz). Mi kizarolag

az izmosabb hatso csulkot forgalmazzuk. A csulok lédus és kollagénben gazdag, a fézés soran
kedvezben befolyasolja a his izét. Az ajanlott elkészitési mod, a sutés vagy a konfitalas.

A baranylapocka

Az ellls6 hus szaftos része. Kicsontozasat kovetSen a lapocka egy szabalytalan alakd hasdarab,
ezért ,kotozni® szokas. Az igy el6készitett hisdarab tényleges fézéshez (egészben sitéshez)

is felhasznalhato, egy masik lehetGség a felkockazasa és martasokhoz, daralthishoz valo
felhasznalasa, akar ki is vehet6 a halobol, - ezesetben flszerekkel folytathato a lassi egészben
torténd sutés.

KONYHAI FELHASZNALASU HUSOK



BARANY HUS

264037

719302

719303

719301

264040

719304

264012

264030

719300

264045

264046

264032

264050

Barany beélszin

2 db/ csomag
Baranylapocka (Saratoga Rack)

2 db/ csomag

Baranyborda (Satratoga Rack) - szeletek
15-18 szelet

Baranyborda (Frenched Rack)
2 db/ csomag

Baranyborda (Frenched Rack)
2 db/ csomag
Baranycomb CSN
egyenkeént csomagolva
Baranycomb CS
egyenkeént csomagolva
Baranycomb CSN
egyenként csomagolva
Barany hatsé csiilok
egyenkeént csomagolva
Barany hatsé csiilok
2 db/ csomag
Barany hatsé csiilok
2 db/ csomag
Baranylapocka CSN
egyenkeént csomagolva
Barany egész
fej és belsGsegek nélkdil

1db=kb.100 g
Tkt = kb. Tkg

1db =500-700¢
Tkt =5dbkb.6,5kg

1db = kb. 2kg

1db=450-500¢
Tkt =5 csomag kb. S kg

3 1db = 450-650 g
1

kt = 2 csomag 2-2,5 kg
1db=15-2kg
1db=2-25kg

Tkt =2-3dbkb. 5-6kg

1db=kb.1,5-2kg
Tkt = 2-3kskb. 3-6 kg

1db =350-600 g
Tkt = 8kskb. 4,5kg

1db=350-550 g
Tkt = 11kg

1db = 350-550 g
Tkt =3kg

1db = kb. 1kg
Tkt =3 dbkb. 3,5kg

1db =kb. 16 kg

vakuum
vakuum
védbgazas
vakuum
vakuum
vakuum
vakuum
vakuum
vakuum
vakuum
vakuum
vakuum

vakuum

BIRKA

264005

Magyaréazatok:

Birkacomb CSN

egyenkeént csomagolva

1db = kb.17-2,5kg
Tkt = 11kg

vakuum

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, verrogoktOD ELO - 0n. rendelési modba tartozo, meghatarozott SpeuﬁkaUOJu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok

rendelésére. VEV -

vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy saly, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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A nyilhis

Osszetétele tekintetében az egyik legértékesebb hisfajta. Magas tapeértek, fehérjetartalom,
valamint nagyon alacsony zsir- és koleszterintartalom jellemzi. A his szine a fehértdl

a rozsaszinlig terjed, nagyon finom rostokkal. Minden tulajdonsaga az egészséges taplalkozas
alapjava teszi, és a fogyasztasa gyermekek szamara is ajanlott.

NYUL

285617 Nyalgerinc file KK 10 xTkg talca
Nyalgerinc csont nélkiil P

2612 3db 500 g-os csomagban, kicsontozva 20500 VU

. Nydalcomb (hatso) ~ L
28561 -6 db comb Tkt =10 kg ledig
718801 e 5 xkb. 1,3 k védégazas

majjal egyutt O K8 8
Magyarazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, verrogoktoD ELO - 0n. rendelési modba tartozo, meghatarozott SpeuﬁkaUOJu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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Daralt his és friss haskulonlegesseg valasztekunk a grillezhets hiso 6l kezc
és a pacolt hisokon at a friss kolbaszokig, szamos termekboal all. E termekek kiva
bizonyulnak mindazok szamara, akik ertekelik a konny( es gyors konyhai elkeszitest, valamint
a minoseget és az izallandosagot. A friss huskulonlegessegeket nem hokezelik, ezért természetes,
hogy eldallitasuk soran csak minosegi alapanyagok kerilnek felhasznalasra, a legmagasabb
higieniai elvarasok betartasa mellett.

— VD

GURMET

— SINCE 2003 —
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DARALT HUS - FAGYASZTOTT

Daralt sertéshis, marhahis vagy hiskeverék. Az ebbe a csoportba tartozo termékek minden valtozatahoz
a Gurmet-gyarakban dolgozo és becslletes munkat végzé hentesek kizarolag a leg jobb mindsegl

alapanyagokat hasznaljak fel. Az egyes daralt histipusok mind zsirtartalmukban, mind sajatos izikben
kulonboznek egymastol. A daralt sertéshis a legzsirosabb és egyben a legolcsobb lehetdség, példaul fasirt,
szuvlaki vagy friss kolbasz keészitésehez.
A daralt marhahis tobbnyire sovany, és a felhasznalt izom tipusatol fliggéen hamburgerekhez vagy

spagettihez valo huskeverékek készitésehez ajanlott. A legsovanyabb marhahas tatarbifsztek elkeszitésehez

hasznalatos. Kiegyensulyozott zsirtartalmanak és egyediizének koszonhetGen a daralt keverek kivalo

alapanyag hisgombaocok, fasirt vagy stefania vagdalt készitésehez.

DARALTHUS - HUTOTT

714155

714402

714135

714133

714132

714025

714131

714106

714110

714124

714120

714123

714121

4137

286050

286053

Magyarazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, verrogoktoD ELO - 0n. rendelési modba tartozo, meghatarozott SpeuﬁkaUOJu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok

rendelésére. VEV -
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Marha tatar (finom daralas) ELO

2 x daralt sovany marhahus

Marha tatar flszerezett

Daralt marhahis Chuck Roll hamburger hispogacsahoz VEV

valaszthat6 daralasi finomsag 2, 3, 4, 6, 8,13 mm
Marhanyak daralt VEV

valaszthato daralasi finomsag 2, 3, 4, 6, 8,13 mm
Sovany daralt marhahias VEV

valaszthato daralasi finomsag 2, 3,4, 6, 8,13 mm
Daralt marhahis 70/30 VEV

valaszthat6 daralasi finomsag 2, 3, 4, 6, 8,13 mm
Zsiros daralt marhahis VEV

valaszthato daralasi finomsag 2, 3, 4, 6, 8,13 mm

Daralthis keverek

mix. sertés eés marha — 20 % zsirtartalom

Daralthis keverek VEV
mix. sertés és marha — 20 % zsirtartalom,
valaszthato daralasi finomsag 2, 3, 4, 6, 8,13 mm
Darlt sertéscomb ELO
daralaasi fin. 2 mm
Sertés lapocka daralthas ELS
darélaasi fin. 2 mm
Daralt serteslapocka ELO
daralaasi fin. 8 mm
Daralt sertéshis VEV
valaszthat6 daralasi finomsag 2, 3, 4, 6, 8,13 mm
Darélt borjihas ELO

daralaasi fin. 4 mm

Marha és sertes daralthus
mUbélben csomagolva

Marha és sertés daralthas
mUbeélben csomagolva

KONYHAI FELHASZNALASU HUSOK

1db=500¢g
8x250¢g

min. rendelés 3 kg
min. rendelés 3 kg
min. rendelés 3 kg
min. rendelés 3 kg
min. rendelés 3 kg

1db =3 kg

min. rendelés 3 kg

1db=kb.3kg
1db = kb. 3kg
1db =kb.3kg

min. rendelés 3 kg

1db =kb. 3 kg

12x500 g

3x2kg

vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomség stb. feltintetésével

védbgazas
vakuum

vakuum
vakuum
vakuum
vakuum
vakuum
véddgazas
vakuum
véddgazas
védbgazas
véddgazas
vakuum

vakuum

folia

folia
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HAMBURGER HUS - HUTOTT
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A hamburgerhasnak

Lédasnak, puhanak kell lennie, ugyanakkor nem eshet szét. A hamburgerek leggyakrabban marhahisbal,
marha- és sertéshis keverekebdl, illetve esetenként kizarolag sertéshisbol keszilnek. A j6 hamburger
elkészitéseben a zsir fontos szerepet jatszik. A marhahis sovanyabb, a sertéshis pedig nagyon jo

szaftossagot kolesonoz.

Gurmet-gyarainkban a hamburgerpogacsak készitésehez cseh eredetd friss hist, valamint rendkivdl
keresett ir marha nyakat (chuck roll-t) hasznalunk. Kinalatunkbol nem hianyozhatnak az egyenként
lefagyasztott hamburgerpogacsak sem, amelyek konnyen elévehetdk a kivant szamG adagban.

o ELKESZITES ELOTT NYOMJA BE A HUVELYKUJJAVAL A HUSPOGACSA
KOZEPET, HOGY A HUS NE PUFFADJON FEL.

o GRILLEZES KOZBEN NE MOZGASSA FELESLEGESEN A HAMBURGERT,
ELKERULENDO EZZEL, HOGY A NEDVEK KIFOLYJANAK.

o HA ,LAPOSABB“ HUSPOGACSAT SZERETNE, KOZVETLENUL GRILLBE
VAGY SERPENYOBE HELYEZESET KOVETOEN LAPITSA SZET.

Hamburger marhahispogacsa Chuck Roll ELS Tkt = kb. 3kg oy -
RS aralaasi fin. 8 mm, @ 12 cm ‘ ' 20 xkb.150 g VEekigeres
Hamburger marhahispogacsa Chuck Roll ELO Tkt = kb. 3kg oy -
T aralaasi fin. 8 mm, @ 12cm ‘ ' 15xkb.200 g VSl
Hamburger marhahispogacsa Chuck Roll VEV ‘ '
valaszthat6 daralasi finomsag 2, 3, 4, 6, 8,13 mm, . B oy
TR valaszthato porciok 10 cm = 100g vagy 150 g, 12 cm i FEREEs 2 g vedlgeaes
= valaszthato 150 g, 180 g, 200 g
Huspogacsa sovany marhahisbél VEV
714125 valaszthato daralasi finomsag 2, 3, 4, 6, 8,13 mm, valaszthato porciok min. rendelés 3 kg véddgazas
210 cm =100-150 g, valaszthato porciok @ 12 cm =150 g, 180 g, 200 g
Marhaburger ELO 20 xkb.150 g o
JIAIRE daralasi finomsag 6 mm, 0 12 cm Tkt =kb. 3kg Vet
M Mar{!\ahus kever?k hamburgc’er’huspogac‘sahoz ELO =12 g et
flszerezett (s6, bors), daralasi finomsag 6 mm
Hamburger marhahaspogacsa VEV
714142 valaszthato daralasi finomsag 2, 3, 4, 6, 8,13 mm, valaszthato porciok min. rendelés 3 kg védbgazas
210 cm =100-150 g, valaszthato porciok o 12 cm = 150 g, 180 g, 200 g
Sertésburger ELO 20 xkb.150 g o
s daralasi finomsag 4 mm, & 12 cm Tkt = kb. 3kg vEekigeres
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HAMBURGER HUS - FAGYASZTOTT

286048

286049

286018

262307

262306

266082
266080

285802

285801

Magyaréazatok:

Marhaburger 6 10 cm
daralasi finomsag 6 mm GURMET
Marhaburger ¢ 12 cm
daralasi finomsag 6 mm EURMET
Marhaburger 6 12 cm
daralasi finomsag 6 mm GURMET
Black Angus hamburger marhahdspogacsa 6 12 cm "
daralasi finomsag 3 mm, prémium burger, Aberdeen Black
Black Angus hamburger marhahispogacsa ¢ 11 cm ‘ '
daralasi finomsag 3 mm, prémium burger, Aberdeen Black
Marhaburger elésiitott 6 10 cm
Hamburger + buci — combi pack 6 10 cm
Szarvas burger ¢ 12 cm FE:I;HSI:I
Vaddisznoburger 2 12 cm FE?HSK[

50x100 g
34x150 g
30x180 g
20x200¢g

24x150 g

36xkb.55¢g
24x55g
30x180¢

30x180¢g

ledig
ledig
ledig
doboz

doboz

ledig

ledig
védbgazas

véddgazas

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, verrogoktoD ELO - 0n. rendelési modba tartozo, meghatarozott SpeaﬁkaUOJu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok

rendelésére. VEV -

vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy saly, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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HUSSPECIALITASOK - HUTOTT

HUSSPECIALITASOK - FAGYASZTOTT

A Gurmet marka flszerezett haskilonlegessegeihez a gyarainkban dolgozo hentesek

csak a legkivalobb mindségl alapanyagokat hasznaljak. Legyen szo friss kolbaszrol, pacolt
hisokrol, kész fasirtkeverékrél vagy majgombocrol, torekszink a lehetd legmagasabb friss
histartalom és minéség mellet, a hagyomanyos, eredeti receptira alkalmazasara. A kinalatban
sokkfagyasztassal leh(tott, ésigy az egyes termékek mindséget és izét a lehetd legnagyobb

714501

714551

714553

714176

710987

710986

710982

721000

716105

716120

716132

716131

286058

286010

230504

Magyarazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, vérrogoktdl); ELO - 0n. rendelési modba tartozo, meghatéarozott spemﬁkacqu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok

rendelésére. VEV -
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meértékben megdrzé huskulonlegessegek is szerepelnek.

MaZel - z6ldséges daralthas mix ELO

flszerezett mix — sertés, marha, zoldség (30 %)

MaZel - csevap his zdldséggel ELO

eredeti recept
MaZel - z6ldséges hamburgerhis ELS
eredeti recept
Tradicionalis fasirtkeverek VEV

eredeti recept

Pacolt sertéskaraj csont nélkil VEV

szelet 80 g+, tetszblegesen valaszthatd pac

Pacolt tarja csont nélkil VEV
szelet 120 g+, tetszélegesen valaszthato pac

Csontos pacolt sertéstarja VEV
szelet 150 g+, tetszblegesen valaszthato pac

Borkolbasz ELO

eredeti recept, 10 % Veltlinského zelené bor hozzaadasaval

Pikans fliszeres grillkolbasz VEV
88 % his, friss kolbasz birkabélbe toltve, rendelhet 35 g-os
kolbaszokat vagy ,vegtelen® kolbaszt

Vékony grillkolbasz VEV
88 % his, friss kolbasz birkabélbe toltve, rendelhet 35 g-os
kolbaszokat vagy ,végtelen® kolbaszt

Grillkolbasz ELO
90 % hs, friss kolbasz sertésbélbe toltve

Bajor kolbasz ELO
87,5 % hs, friss kolbasz sertésbélbe toltve

Majas levesbetét

eredeti recept szerint, gombocok készitésehez | GURMET

is alkalmas

Csev/apcsu:s’a 1?0 db CORMET

87 % hus, sertés és marha

Serteésrolad
kezzel csomagolt sertéscomb tekercs,
szaftos daralt sertéshissal, stlt hagymava
és pirospaprikaval toltve

KONYHAI FELHASZNALASU HUSOK

| NOWACO'

min.

1

min.

min.

min.

min.

min.

min.

min

rendelés 3 kg
db=500¢
3x150 g
rendelés 3 kg
rendelés 3 kg
rendelés 3 kg
rendelés 3 kg

rendelés 3 kg

rendelés 3 kg

.rendelés 3 kg

40xkb.75¢g

min.

rendelés 3 kg

40xkb.75g

min.

1x4,2kg, akb.35¢

rendelés 3 kg

16x250 g

10x750¢

vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomség stb. feltintetésével

védbgazas
véddgazas
védbgazas
vakuum
védbgazas
védbgazas
véddgazas

védbgazas

védbgazas

véddgazas

véddgazas

véddgazas

folia

ledig

alu zacsko
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A baromfihis rendkivul nepszerl a fogyasztok koreben. Kilonosen
a csirkehust fogyasztjak egesz evben. A kacsat is egész evben aruljak, nagyobb
mennyiségben foleg osszel, karacsonykor es hisvetkor fogy. Minosege ellenere
a pulykahis kevesbe elterjedt az etrendinkben, mint a kornyezo orszagokban.
Nagyobb érdeklcdés a karacsonyi unnepek kornyeken tapasztalhato. A liba
hagyomanyosan a Szent Marton-naphoz kapcsolodo szezonalis termék. Az ev
hatralevo részében csak csekeély erdeklodes mutatkozik, és a piaci kinalat ennek
megfelelcen alakul.
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mell regyedek
(_/

N\
/6N
A csirkehus

Tulajdonsagai miatt az egyik legnépszer(ibb husfajta. Sovany és alacsony cukortartalma.
Konnyen emészthetd, és a fézési idS lenyegesen rovidebb, mint a vorcs hasoké. A csirkemell
a legnépszer(bb, mivel ez a legsovanyabb, és sokfélekeppen elkészithetd.

CSIRKE

251501 Csirkemellfilé E2 Tkt = 15kg ladig
250100 Csirkemellfilé Tkt = Skg védégazas
251502 Csirkemellfilé Tkt = 2kg vakuum
252501 Csirkemellfilé 160-180 g Tkt = 2kg vakuum
252504 Csirkemellfilé 160-250 g E2 EL® Tkt = 15 kg ledig
250005 Csirkemell supreme 220-260 g sdly szerint védégazas
250101 Csirkemellfilé 130-200 g 4x1kg vakuum
211022 Csirkemellfilé IQF natural Tkt =10 kg zacskd
211020 Csirkemellfilé natural 6x2kg vakuum
211025 Csirkemellfilé sézott 6x2kg zacskd
251503 Csirkecombfilé Tkt = 2 kg vakuum
21121 Csirkecomb 180-240 g Tkt =10 kg IQF
211030 egésfscic:'r(:;?g:zilli:SN 6x2kg vakuum
211036 Csirke felsécomb br nélkiil 50 g 4x25kg zacskd
211243 Csirke alsécomb 10 xTkg zacskd
21mMo Csirkenegyed kalibralt 270 g IQF Tkt =10 kg Karton
214 Csirkenegyed kalibralt 290 g IQF Tkt =10 kg karton
2m41 Csirkenegyed hatsé nem kalibralt Tkt = 10 kg ledig
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CSIRKE

211185 Csirkeszarny 100-150 g 3x2kg karton
21190 Csirkeszarny vég nélkiil - vagott 2x25kg ledig
210531 Csirkemaj 18x500g télca
211955 Csirkemaj 24x500¢g télca
210501 Csirke leveskeverék 14x750 g zacskd
210511 Csirkenyak 18x500g télca
250153 Friss csirke 8x14kg zacské
251001 Csirke ELO 10 x kb. 1,9 kg ledig
210" Csirke kalibralt ajanlat szerint zacskd

SPECIALIS CSIRKE

200932 Baby csirke kukoricaval taplalt Le Coquelet . ‘ ' 1x450 g talca
200922 Kukoricaval taplalt csirke () 8x1,3kg karton
200931 Csirke supreme, kukoricaval taplalt ‘ ' 1x5Skg karton

TYUK

2170** Tyak ajanlat szerint zacsko

R Tkt = kb. 10 kg P

217001 Felezett tyak e = 13 1 zacsko
Magyarazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktdl, vérrogoktdl); ELO — an. rendelési modba tartozo, meghatarozott specifikacioja és tomegl tétel. Lehetdség van adott specifikacioja és silyd darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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Kacsahus

4 europai orszag — Franciaorszag, Magyarorszag, Bulgaria és részben Lengyelorszag — neves
gyartoitol vasaroljuk. Termékkinalatunk Barbarie és pekingi kacsa részeket és belsGségeket
tartalmaz. E ket kacsafaj elsésorban a bér alatti zsirréteg mértékében kilonbozik egymastol.

Libahas

Kifejezetten szezonalis termék, amelyet mas baromfitermékekkel ellentétben nem termelnek
egész évben. A libak tenyésztése majusban kezdddik, de az aru csak szeptember végén és
kulonosen Szent Marton napjan jut el a vasarlokhoz. A Bidfood elsésorban Magyarorszagrol és
részben Lengyelorszaghol szarmazo libahust forgalmaz. A 3-5 kg kaliberes egész libak mellett
a vasarlo kalibralt combot és melleket vagy libamajat is rendelhet.

KONYHAI FELHASZNALASU HUSOK



516060 Kacsamell Barbarie Tkt =5kg,

bérrel 3300-400 g zacsko
216061 Kacsamell nem kalibrlt Tkt = 6kg vakuum
216051 Kacsacomb 300-400 g, Barbarie Tkt =Skg interfolia
216075 Kacsanegyedek hatss 350-450 g IQF Tkt =6kg IQF
200954 Kacsa Foie gras szeletelt Tkt =1kg alu zacskd
216097 Kacsa Foie gras () 1db=k.700g zacskd
2160™ Kacsa aprélek nélkiil az ajénlat szerint zacskd

LIBA

218092 Libamell CS és borrel 14 x1050 g zacsko

218093 Libamell CS és borrel 14x100 g zacsko

Libacomb B

218073 LTy 18x700 g zacsko

2180** Liba aprolékkal kalibralt az ajanlat szerint zacsko
Magyarazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkal; CS - csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatérozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktdl, vérrogoktdl); ELO — an. rendelési modba tartozo, meghatarozott specifikacioja és tomegl tétel. Lehetdség van adott specifikacioja és silyd darabok vagy csomagolasok

rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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A pulykahas

Ketszind his. A mellizom vilagos, hasonloan a csirkehishoz. A combok hisa viszont voros.

Rendkivil sovany, és a szomszédos orszagokhoz képest nalunk meglehetdsen keves fogy
beléle. A pulykahis sovany, alacsony zsirtartalma, és a sertés- vagy borjahishoz hasonlo
allaga miatt nagyon izletes.

PULYKA

Pulykamellfilé

214018 7-8.b | csomeg Tkt =15 kg vakuum
213101 Pulyka érmék 12 xkb. Tkg vakuum
250034 Pulykamellfile Tkt = kb. 2,2 kg vakuum
250035 Pulykamellfilé Tkt = kb. 5 kg vakuum
250020 Pulykamell steak Tkt = kb. 2 kg vakuum
250021 Pulyka felsécomb CS és bérrel ELO Tkt = kb.2,5kg vakuum
250022 Pulyka alsécomb ELO Tkt = kb. 800 g véddgazas
250024 Pulyka érmék ELO Tkt = kb. 800 g véddgazas
213025 Pulyka steak 6x2kg Karton
213071 Pulyka alsécomb CSN és bér nélkiil 12x1kg Karton
214020 Pulyka tokanyhis 2x25kg ledig
213003 Pulyka aprélékkal 4x38kg zacské

Magyarazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, verrogoktol) ELO - 0n. rendelési modba tartozo, meghatarozott spemﬁkamqu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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A Petron termekek jellemzdje a mincsegi vadak gondos feldolgozasa,

es csomagolasa. Kinalatunk kizarolag vadon el vadak ellencrzott
vadaszegyesuletek altali beszerzesevel kezdodik. Minden hisfeldolgozas
szigoru higiéniai szabalyok szerint tortenik. A termelesi lanc vegen a hist
csomagoljak, és vagy hitve keszitik elG a szallitasra, vagy az izomrostok
karosodasanak elkerulese erdekeben sokkolva fagyasztjak.

Minden vadhis természetes biotermek, amelyet magas dietas, okologiai és -
ha a vadaszati torvenyeknek megfelelé'en vadasznak - etikai értékje”emeznek.

Ez az egyik legtermeszetesebb étel, amelyet az ember évezredek ota fogyaszt.

A Petron markajd szarvashus egész evben kaphato. A grillezés novekvo
népszerﬁsége mar nem csak szezonalis dolog.

WhsO L NASICH tesy

Cy, Wt
T vipgrove oo
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AZ ALLAT RESZE A FELDOLGOZAS
FORMAJA

nyak parolas, sutes, ragu, porkolt
lapocka parolas, sutes, ragu, porkolt
comb parolas es sutes egészben, k
szeletek suteshez vagy grillezéshez -
felsal / dio steak, érmek .
fekete pecsenye parolas, sutes, ragu
spitzfarto steak
1 gerinc egészben sutes, ermek, grill
. bélszin ermek, steakek, grill
| felso labszar porkolt
e = \ : /;' -
E HUSOK :
F] ‘o




VADHUS 71




A szarvashus

Szilard és durva rostos struktira jellemzi, szine a sotétvorostdl a barnas-feketéig terjed.

A tulajdonsagok és a szin kortol figgben valtoznak. Az iddsebb allatok hasa jellemzéen
aromasabb, vadiz{i (vadaszidény: jalius 1. - januar 31., a legfeljebb kétéves vad egész évben

vadaszhato).
281024 Szarvas bélszin kb. 1kg vakuum e
281021 Szarvas hatszin CSN nagy kb.1,8-3 kg vakuum e
281029 Szarvas hatszin CSN kicsi kb. 0,7-1,8 kg vakuum =
281027 Szarvas comb CSN kb.2-4 kg vakuum c
285240 S’Z":; f::)‘:ﬂgg“ 4x300g télca £
281028 Szarvas comb also CSN 2,5-3kg vakuum e
281025 Szarvas comb dio CSN kb.1,6-2 kg vakuum e
281026 Szarvas comb felsal CSN kb.2-25kg vakuum e
281023 Szarvas lapocka CSN kb.2-25kg vakuum e
285113 Szarvashis gulyashoz 2x25kg vakuum =
285115 o R 2x25kg vakuun #
285275 Szarvashis gulyéshoz 4x500¢g télca e
4 db / csomag
281022 Szarvas nyak CSN kb. 2 kg vakuum c
——
Magyaréazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, vérrgoktdl); ELO - 0n. rendelési modba tartozd, meghatarozott specnclkaOOJu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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lapocka [\ )} comb

Ozhus

Vorosesbarna szin, finom izomrostszerkezet és alacsony zsirtartalom jellemzi. A damszarvas
hisaval egyltt a legomlosabb vadhis. A his még az idésebb egyedek esetében is megérzi
az omlossagat, csak az ize valik hangsilyosabba (vadaszidény: majus 1. — december 31,

a legfeljebb kétéves vad egész évben vadaszhato).

bélsi
J [ gehine
lapacta ||| )| ™
Damvad has

Vorosesbarna szin jellemzi, ropogos és enyhén rostos, alacsony koleszterin-tartalma, igy
konnyen emészthetd, gyakran az els6 szami valasztas diétas programok vagy emészteési
problemak esetén. Sajatos iz, kellemes aroma jellemzi, szamos konyhai elkészitési modra
alkalmas (vadaszidény: jdlius 1. - januar 31., a legfeljebb kétéves vad egész évben vadaszhato).

lapacka corm
Muflonhus

Sotétvoros szind, finoman rostos és optimalisan zsiros. A muflonhis nagyon izletes, omlos és
ledis (vadaszidény: jalius 1. — marcius 31., a legfeljebb kétéves vad egész évben vadaszhato).
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281049 Ozgerinc CSN kb. 0,8-14 kg vakuum %
281045 Ozcomb CSN kb.1,5-2 kg vakuum %
281042 Ozlapocka CSN kb.1,6 kg vakuum %
285332 Oz gulyashas 2x2,5kg vakuum %
285335 Oz gulyashis exkluziv 225 ks vakuum &
nyak, lapocka, comb
DAMSZARVAS
281153 Damszarvas bélszin kb. Tkg vakuum %
281152 Damszarvas gerinc CSN kb. 0,5-Tkg vakuum =
281150 Damszarvas comb CSN kb. 2-3 kg vakuum X
281151 Damszarvas lapocka CSN kb.1,5-2 kg vakuum e
285201 Damszarvas gulyashas 2x2,5kg vakuum =

MUFLON

281073 Muflongerinc CSN kb.0,8-14 kg vakuum 2

281070 Mufloncomb CSN kb.1,5-2 kg vakuum e

281075 Muflonlapocka CSN kb.1,2-2kg vakuum o2

285171 Muflon gulyashas 2x25kg vakuum e
Magyaréazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, verrogoktoD ELO - 0n. rendelési modba tartozd, meghatarozott specnclkaOOJu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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A vaddiszno hisa

Rendkivil izletes, leds, jellegzetes iz és illatd hasfajta. Sotétvoros szin, finom textira és
magasabb zsirtartalom jellemzi. A hagyomanyos sertéshishoz képest azonban sovanyabb és
taplalobb (vadaszidény: januar 1. — december 31.).

VADDISZNO

285492 Vaddisznoé bélszin kb.1-2 kg vakuum e
285495 Vaddisznogerinc CSN kb. 0,6-2 kg vakuum e
285490 Vaddisznécomb CSN kb.1-25kg vakuum e
285242 Vaddisznécomb CSN 4x300g télca, skin R
4 db / csomag
285500 Vaddisznolapocka CSN kb. 2 kg vakuum g
285496 Vaddisznotarja CSN kb.1,5kg vakuum e
Vaddiszno gulyashas . .
285276 Adblind et 4%x500¢ talca, skin e
285457 Vaddiszno gulyashas 2x2,5kg vakuum =
285801 Vaddiszno burger 6 12 cm 30x180 g védbgazas =
285450 Vaddiszn szalonna 2x25kg vékuum e

2 db / csomag, gerinctd!
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A facanhust

Alacsony zsirtartalom jellemzi. A facan hisa zsenge és lédus, de hajlamos a kiszaradasra,
ezért ajanlatos elSkésziteés elott szalonnaszeletekkel megtlzdelni vagy szalonnaba csomagolni.
A facan legfinomabb részei a combja és a melle (vadaszideny: oktober 16. — januar 31.).

FACAN

Facanmell . P
285035 bér nélkil kb.1kg,a100 g vakuum R
285037 Fécancomb CS 25xkb.100 g vakuum B
bar nélkdl
Facan zsigerelt .
285033 S Yy 4 xkb. 600 g vakuum 3
285040 Facan leveskeverek 4x25kg alufdlia o2
Magyaréazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, verrogoktoD ELO - 0n. rendelési modba tartozo, meghatarozott SpeaﬁkaUOJu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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A kenguruhas

Ausztraliaban szabadon él allatokbol szarmazik. Ezek a novéenyevék fivel, gyogynovényekkel
és cserjek leveleivel taplalkoznak. A kenguruhis izében és illataban vadhisra emlékeztet,
zsenge és ledis hisanak koszonhetéen gyakran hasonlitjak az 6zhishoz és néha a damvad
hasahoz is. Sokkal kevesebb zsirt és koleszterint tartalmaz, mint a marha-, a sertés-, a barany-
vagy akar a csirkehUs, és magasabb a fehérje- és az asvanyianyag-tartalma.

A nyilhas

Vorosesbarna szin és jellegzetes aroma jellemzi. Omlos, finoman rostos, feluletét vékony hartya
és zsir boritja, amelyet fézés eldtt el kell tavolitani. A nydlhis sutésre és parolasra egyarant
kivaloan alkalmas, a comb pedig az egyik legnépszer(ibb része. Hagyomanyosan tejszinnel,
zoldsegekkel és flszerekkel vadasan, valamint , feketén® szilvaszosszal keszitik.

EGYEB VADHUS

281120 Kengura hatszin ﬁ kb. Tkg vakuum =
281129 Kengurucomb CSN a kb.2,5-4,5kg vakuum =
Daralt vadhas o e .

285831 e PETRON 3x2kg folia #
Nydlcomb saly CS P

285051 o ¢ kb.900 g vakuum b

285456 Vaddiszno gulyashas 2x2,5kg vakuum S

285555 Vadhis csontok ﬁ%ﬁéﬁ 2x5kg ledig e
Vadhis darabok e e .

285550 kilonboz28 vadakbol PETRON 2551 e *

Magyaréazatok:

VG - védbgaz; CSN ~ csont nélkil; €S — csonttal; FEL — gyartohelyi kezelés; egy bizonyos hisrész bontasanak feldolgozottsagi szintje; KK — konyhai feldolgozas; meghatarozott részek tisztitasa
(zsirrétegtdl, porcoktal, vérrgoktdl); ELO - 0n. rendelési modba tartozd, meghatarozott specnclkaOOJu és tomegl tétel. Lehet&ség van adott specifikacioj és sulya darabok vagy csomagolasok
rendelésére. VEV — vasarloi megrendelés, egy tétel konkrét megrendelés meghatarozott mennyiség, szeletszam vagy sily, daralasi finomsag stb. feltintetésével
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